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KIRMIZI KADIFE KAP KEKLER

330 gram margarin

165 gram Seker

2 corba kagsigi Kakao

2 adet blyik Yumurta, oda sicakliginda
1/2 tath kasigi kirmizi renk gida boyasi
1 tath kagidi vanilya esansi

250 ml buttermilk

1,5 tath kasigi karbonat

2 tatl kagig beyaz sirke

330 gram Un

Uzeri icin malzemeler

200 gram Labne Peynir

500 gram Pudra Sekeri

2 Tatl Kasigi Vanilya Ozl

110 gram margarin

Firini 177 dereceye ayarlayin. Cupcake kalibiniza kagitlari dizin. Bir kapta unu, kakao ve tuzu karistirin.

Mikser ile orta-yUksek hizda seker ve margarin iyice karigtirin. yumurtalari bir bir, her biri iyice karistikca ekleyin.
Renklendiriciyi ve vanilyayi ekleyin.

Mikserin hizini yavaglatin. Unu U¢ seferde ekleyin. Aralarda buttermilk[Zli de iki sefer de ekleyin (biraz un biraz
buttermilk seklinde ve her seferinde iyice karismalarini saglayarak). Ayri kiglk bir kapta sirke ve karbonati
karistirin (kabaracaktir); bu karisimi mikserdeki karigima ekleyin ve orta hizda 10 saniye karigtirin.

Hamurunuzu muffin kaliplariniza 3/4 oraninda doldurun. 20 dakika pigirin. 10. dakikada tepsiyi donddrun.
Sogumaya birakin.

Dilerseniz Gzerine labneli krema surebilirsiniz.
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