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KIRMIZI HAVYARLI MAKARNA

1 paket penne makarna

2 yemek kagsidi margarin

2 dig sarimsak

100 gr. kirmizi tuna havyari
5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Penne makarnayi dise biraz sert gelecek sekilde haslayin. Atesten indirip hemen siiziin. Diger taraftan bir kaba
margarini koyun. Uzerine gok ince dogranmis iki dig sarimsagi atin, tuzunu ekleyin ve 1 dakika kadar gok kisik
ateste pisirin. Sarimsaklarin beyazligini kaybetmemesine dikkat edin. Sonra penne makarnayi tencereye
bosaltin. Uzerine havyari dokiin ve iyice karistirin. Cok kisik ateste 1-2 dakika kadar beklettikten sonra indirin.
Servis tabagdina alin. Uzerini maydanoz ve karabiber ile susleyerek, servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 24.05.2015
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