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KIRMIZI FASULYELI VE KiSNISLI KARALAHANA
CORBASI

1 demet karalahana

1 adet orta boy sogan

1 adet Knorr Jel Bulyon
1 adet Knorr Acisso

1 konserve meksika fasUlyesi
60 gr terayagi

1 bardak aygicek yagdi
50 gr misir unu

10 dal taze kignig

1 tutam pul biber

3 bardak su

Lahanalarin saplarini ve damarl bdlimlerini kesip yikadiktan sonra orta boy sogani ince ince dograyin.

Orta boy bir tencereye tereyagini ekledikten sonra soganlari éliinceye kadar kavurun.

Soganlar kavrulduktan sonra misir ununu ekleyin ve hizlica karistirarak 1 dakika daha kavurun.

Lahanalari ekleyip kavurmaya devam edin ve sonra 3 bardak su ile karigtirdiginiz Knorr Jel Bulyon[?lu ve
kisnigleri ekleyerek 10 dakika pisirmeye birakin.

Gorbaniz piserken ayr bir tavada aygicek yagini kizartin ve kirmizi fasilyeleri kizartin.

Gorbaniz pismeye yakin tuzunu, pul biberini ve Knorr Acisso[?lyu ekleyip bir blendir yardimiyla gekin.

Blendir yardimiyla ¢ektiginiz corbayi kaseye aldiktan sonra kizarttiginiz kirmizi fasdlye ve 1 dilim gavdar ekmegi
ile servis edebilirsiniz.
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