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KIRMIZI FASULYELI SEMIZOTU GORBASI

https://haber7.com

1 sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi

1 demet semizotu

5 su bardagi sicak su

1 su bardag haglanmig kirmizi fasulye
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Yemeklik dogradiginiz sogan ve ezdiginiz sarimsagi zeytinyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Salgay!
ilave edip kavurun. Iri iri dogradiginiz semizotunu ve sicak suyu ilave edin. Tuz ve baharatlarla tatlandirip bir
tasim kaynatin. Haglanmig kirmizi fasulyeyi ilave edip 7-8 dakika daha pisirip ocaktan alin. Sicak olarak servis

yapin.
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