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KIRMIZI ERIKLI TART

8 corba kasiJi un

1 cay bardag! yogurt

1 klicUk paket margarin

1 adet yumurta

4 corba kasigi tozseker

1 kg. ¢ekirdeginden ayrilan kirmizi erik
1 paket kabartma tozu

Unu, yagi, sekeri, yogurdu, yumurtayi ve kabartma tozui bir kaba koyup, yogurunuz.

Hamur kulak memesi yumusakligindan biraz sert olmaldir.

5-10 dakika dinlendiriniz.

Erikleri yikayip, ¢ekirdeklerini ¢ikariniz.

Dinlenen hamuru merdaneyle yarim cm. kalinlikta aciniz.

Yuvarlak kiiglk bir tepsiyi veya tart kalibini ¢ok iyi yaglayip, unlayiniz.

Actiginiz hamuru kaliba kenarlara da gelecek gekilde yayiniz.

Uzerlerine ¢ekirdekleri ¢ikarilmis erikleri ¢ok sik olarak yerlestiriniz. (Hamurun Gzeri tamamen erikle
kaplanmalidir.)

Erikleri yerlestirirken bazilarini ortalari agik, bazilarini ters olarak gtizel bir gériinim verecek gekilde yerlegtiriniz.
Uzerlerine bir avug tozsekeri serpigtiriniz.

Tepsiyi orta isili firina koyup, altini hafif pembe renkte, erikler de biraz yanincaya kadar pisirip, servis yapiniz.

Not: Bu tarti; seftali, kayisi, elma vb. meyvelerle de yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:66237 « adi:Kirmizi Erikli Tart « génderen:EVET -« indirme tarihi:14.03.2025 - 04:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirmizi-erikli-tart-vt50237
http://www.tcpdf.org

