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KIRMIZI ERIKLI KURABIYE

250 gr. Margarin

1 yemek Kasigi Yogdurt

1 Paket Kabartma Tozu

1 tane limon kabugu rendesi
1 Kahve Fincani Seker

3 Su Bardagi Un

1 paket Vanilya

15 adet kirmizi erik

Karistirma kabina unu alalim, Gzerine kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip harmanlayalim. Margarini, yogurdu,
sekeri ilave edelim. Limonu yikayip rende yapalim karigima ilave edelim yoguralim. Kivama gelince ceviz
blyUkliginde parcalar koparalim, ortasini agalim, ¢ekirdegini ¢ikardigimiz erigi, ortasina alip hamuru kapatalm.
Hafif yagladigimiz tepsiye hazirladigimiz hamurlari dizelim. 150 derece i1sida pigirelim.yaklasik yirmi bes dakika.
Pisen erikli kurabiyemizi servis tabagina alalim. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapalim

Fotograf "seniz" tarafindan génderildi. 13.07.2014
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