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KIRMIZI ERIKLI KEK

Gigdem Akyol

2 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker,

1/2 ¢ay bardagi sivi yag,

1/2 cay bardag sut

Gay kasiginin ucuyla targin

Gay kasiginin ucuyla toz karanfil

1 su barda@i sade kek unu (1 su bardagdi normal un+ 1/2 paket kabartma tozu)
2-3 adet kirmizi erik

1-2 yemek kasigi pekmez

Erikler ince dilimleyip pekmezle harmanlayin ve margarinle hafifce yaglanmis baton kaliba dizin. Yumurtalari ve
tozseker karistirma kabina alip krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sut ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Targin, toz karanfil ve un ekleyip karistirin. Eriklerin Gzerine dékin. 150-160 derece firinda keke batirilan

kdrdan kuru ¢ikincaya kadar pisirin. Soguyunca kalibi ters cevririp kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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