@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI ERIKLI GALETTE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

150 g soguk tereyadi

3 yemek kagigi soguk su

Uzeri igin:

3 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi 6guttimis badem

4 - 5 adet kirmizi erik

1 yemek kasigdi kirilmis badem

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri, sekerli vanilin, tereyagi ve suyu
ilave edip yodurun ve streg filme sarip buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Erikleri yikayip kurulayin. Ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve 3 mm kalinliginda dilimleyin. 2 yemek
kasIg toz seker ve 6gutiimus bademleri bir kaseye alip kagik ile karigtirin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru buzdolabindan gikarip kisa bir siire yogurun. Pigirme kagidi lizerine alip merdane ile 30 cm ¢apinda
acin. Hamuru pisirme kagidi ile birlikte kaldirip firin tepsisine koyun. Uzerine sekerli badem karigimini serpin.
Erikleri hamurun kenarlarinda 2 cm bosluk birakarak siralayin ve tzerine kalan 1 yemek kagigi toz sekeri serpin.
Kenarlarda bos biraktiginiz hamurlari kaldirip eriklerin Gzerine dogru kapatin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarin. Uzerine bademleri serpip Ilik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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