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KIRMIZI ERIKLI DONDURMALI KEK

https://www.elele.com.tr

4 yumurta

% su bardagi seker

200 g tereyag

2.5 su bardagi un

1/3 su bardagi misir unu
3 tath kasigi kabartma tozu
1 kg kirmizi erik

1 su bardagi toz seker

1 yemek kagigi toz targin
Uzeri icin:

Dondurma

Erik dilimleri

File antepfistigi

Yumurta aklarini girpma kabina alarak mikser yardimiyla képiriinceye kadar ¢irpin. Genis bir karistirma kabinda
toz seker ve tereyagini mikserle 5 dakika kadar ¢irpin. Un ve misir ununu azar azar ekleyerek pUtdrl bir
gorinim elde edene kadar ¢irpmaya devam edin. Yumurta sarilarini ekleyip karistirin. Cirptiginiz yumurta
aklarini ilave edip spatula yardimiyla yavasca karistirin. Hazirladiginiz karigimin yarisini yagladiginiz kek kalibina
dokidn. Kirmizi eriklerin gekirdeklerini ¢ikarin ve dilimleyin. Bir kasede toz seker ve toz targini karigtirin. Erik
dilimlerini seker ve targin karigimina bulayarak yarisini kek harcinin tizerine dizin. Uzerine kalan kek harcini
dokup 6nceden isitilmig 200 derece firnda 45 dakika pisirin. Kalan erik dilimlerini bir tavaya alarak hafif pigirin
ve ocaktan alip sogutun. llindiktan sonra servis tabagdina alip tzerini vanilyali dondurma, erik dilimleri ve file
Antep fistidi ile sUsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:129069 « adi:Kirmizi Erikli Dondurmali Kek  génderen:gilgin as¢i « indirme tarihi:07.05.2024 - 00:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirmizi-erikli-dondurmali-kek-vt95227
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kirmizi-erikli-dondurmali-kek-129069.jpg
http://www.tcpdf.org

