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KIRMIZI ERIK REGELI

1 kg kirmizi erik

1 kg tozseker

2 gorba kagsidi limon suyu
Yeteri kadar su

Erikleri yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Tozsekeri tencereye alip tzerini bir parmak gececek kadar su ekleyin ve
kaynatin. Surup koyulasinca erikleri ilave edin. 3-4 tagim kaynatip atesten alin. 4 saat bekletip tekrar orta ateste
kaynamaya birakin. Koyulagmaya baglayinca limon suyunu ekleyip 1-2 tagim daha kaynatin ve ategten alin.
Uzerinde biriken kdpUgu kevgirle alin. Regeli kavanozlara doldurun, soguyunca kapaklarini kapatin.
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