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KIRMIZI ERIK KOMPOSTOSU

https://www.vestel.com.tr

250 gram kirmizi erik
10 6lct kabi su

1 tath kasidi tarcin

2 6lcl kabi seker

5 adet karanfil
Kullanilacak Program:
Tanecikli corba

Oncelikle pisirme haznesine 10 dl¢ii kabi su koyulur. Tanecikli gorba programi segilerek kontrol ekraninda
baslat-durdur digmesine basilir. Koyulan su 10 dakika boyunca kaynatilir (cihaz kapatiimadan ve hazne
yerinden oynatiimadan) 2 él¢i kabi seker koyularak 5 dakika sekerin suda erimesi beklenir. 15 dakikadan sonra
soyulan ve 2 pargaya boélinmus erikler ve 1 tatl kasidi tar¢in hazneye dékulip 30 dakikalik programin bitimi
beklenir . Program bittikten sonra 5 adet karanfil atiilmasi énerilmektedir.
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