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KIRMIZI ERIK HOSAFI

1 kilogram kirmizi erik
1 kilogram su
1,5 su bardagi seker

Erikleri glizelce yikayin ve derin bir tencerenin igine koyun.

Uzerlerine suyu dokup, tencerenizi ocagin tzerine koyun.

Tencereniz kaynamaya baglayinca sekeri ilave edin.

Sekeri ilave ettikten sonra glizelce karistirip 20 dakika kadar pisirin.

20 dakikanin sonunda tencerenizi sogumaya birakin, hosafiniz hazir sayilir.

Hosaf oda sicakligina geldikten sonra buzdolabinda 10 dakika kadar bekletip hemen soduk servis edebilirsiniz.
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