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KIRMIZIBIBERLI TAVUK SARMA

6 adet kirmiz dolmalik biber

500 gram ince dévilmUs tavuk gégus eti
1 ¢corba kasigi tereyad

3 dal taze sogan

Tuz, karabiber

3 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

ince dévillmiis tavuk etlerinin lizerine tuz ve karabiber serpin. Bir tencereye tuzlu su hazirlayip kaynatin.
Kaynayinca igine kirmiz biberleri ekleyip yumugayincaya kadar pisirin. Daha sonra tencereden alip soguk suyun
icine atin ve kabuklarini temizleyip ¢ekirdeklerini de ¢ikartin. Uzerine sirkeyi ddkip dilimlere ayirin. Taze
soganlari da ince kiyip ezilmig sarimsaklarla karigtirin. Dilimlenmis kirmizibiberleri bir zeminde yan yana getirin.
Uzerine tavuk etlerini dizin. Sarimsakli sogani da tavuk etlerinin tizerine slriin. Daha sonra hepsini beraber
katlamaya baglayin. Rulo seklinde katlayip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine yagli kagitla kapatin ki pigerken
yumusak kalsin. Igine bir su bardadi da su dékin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Cikinca
dilimleyip servis yapin.
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