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KIRMIZI BIBERLI TAVUK

1,5 kg'lik 1 tavuk (temizlenip, 6 pargaya bolinmds)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

2 blyUk sogan (dogranmig)

1 bilyUk dis sarimsak (dévulmis)

1+1/2 tath kasigr kirmizibiber

1+1/4 su bardagi tavuk suyu

2 dolmalik yesil biber (¢ekirdekleri temizlenip, dilimlenmig)
4 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbagi dogranmis)
1+1/2 ¢orba kasigi un

125 gr (1/2 su bardagi) krema

Tavuk pargalarini tuz ve biberle ovup, bir kenara birakiniz. Blyik bir tencerede tereyagi orta ateste eritiniz. Yag
kizinca sogan ve sarimsagi katip, sik sik karistirarak 8-10 dakika, soganlar kahverengilesene kadar kizartiniz.
Kirmizibiberi serpip. 2-3 dakika daha pisiriniz. Tavuk suyunu ekleyip, tavuk parc¢alari, yesil biber ve domatesleri
koyarak tencerenin kapagini kapatiniz. Atesi iyice kisip 1 saat, tavuk parcalari yumusayincaya kadar pisiriniz.
Bir bardakta unu 2 ¢orba kasigi kremayla plrtiksiz bir bulamag elde edene kadar karistiriniz. Un ve krema
karisimini tencereye katip, karigtiriniz. Atesi hafifce yikseltip karisimi kaynatarak 2 dakika pisiriniz. Kalan
kremay! ekleyip yemeginizi karistirdiktan sonra, tencereyi atesten alip, yemeginizi, isitiimig bir servis tabagina
aktararak, servis ediniz.

Not: Macar mutfagindan alinma bir yemek olan kirmizibiberli tavuk, yaninda domates, hiyar salatasi ve pilavla
servis edilebilir.
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