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KIRMIZI BIBERLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana
2 adet kirmizi biber

1 cay bardagi siviyag
1 dis sarimsak

8 su bardagi su

Tuz

Biberlerin sapi ve tohumlari alinir, gok ince kiyilir. Siviyagda rengi dénene kadar kavrulur. Uzerine soguk su, ince
kiyilmig sarimsak, tarhana, tuz eklenir. Tekrar atese oturtulur. Srekli karistirarak bir tagim pigirilir. Sicak olarak
servis edilir.
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