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KIRMIZI BIBERLI SUFLE

https://www.kotanyi.com

3 yumurta

150 g kirmizi biber ince kip toplanmis

2 yemek kasigi un

250 g 20% lor peyniri

100 ml sUt

2 Yemek kasigi galeta unu

1 cay kasigi Kotanyi kurutulmus kekik

1 cay kasigi Kotanyi kurutulmus feslegen
1/4 cay kasig Kotanyi 6gitilmuiz karabiber
1/2 cay kasigi Kotanyi toz sarimsak

Tuz

Finni 180°C'ye kadar isitin ve sicak su dolu bir kabi firina koyun. Yumurtalari ayirin, yumurta sarisini un, 1 tutam
tuz, karabiber, sarimsak, kekik ve feslegen ile tatlandirin. Ve kirmizi biber, lor, siit ve galeta unu ile

homojen olarak karistirin. Yumurta akini 1 tutam tuz ile ¢irpin, karisima llave edin. Daha sonra karigimi
yaglanmig ve galeta unu serpilmis Muffin kaliplarina doldurun. Firina koyup, sicakhigi hemen 220° C yUkseltin.
Sufleleri 18 dakika kadar pisirin.

Not: Sufle hem sicak he soguk ¢ok lezzetlidir! Degisiklik isteyenler kirmizi biber yerine, pirasa, mantar, kapari,
Ispanak, misir veya sogan da kullanabilir. Veya Pastirma, somon, salam veya kurutulmus et ile kendini
simartabilir.
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