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KIRMIZI BIBERLI SPAGETTI

500 gr 0 numara gubuk makarna (haslanip, sizilmuUs ve sicak olarak saklanmig)
100 gr (1/2 su barda@i) zeytinyad

4 dis sarimsak (dévulmas)

2 acl kirmizi biber (Arnavut biberi, ortalarindan uzunlamasina ikiye bélinmas)

4 sap maydanoz (ince kiyillmig)

2 tath kasig karabiber

Kuguk bir tencerede yadi orta ateste kizdirmiz. Yag kizinca sarimsagi, kirmizi biberi, maydanozu ve karabiberi
ekleyip, surekli karigtirarak 3 dakika, sarimsak altin sarisi bir renk alana kadar pigiriniz. Atesi iyice kisip, bGttn
malzemeyi 10 dakika daha pisiriniz. Tencereyi atesten alip, kirmizi biberleri, delikli bir kepgeyle cikarip atiniz.
Sicak makarnayi biyUk, cukur bir servis tabagina bosaltip, Ustline pisirdiginiz sosu dokinlz, iki blylk kagsikla
sos ve makarnayi iyice karistirip, servis ediniz.
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