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KIRMIZI BIBER SOSU

2 adet tatli kirmizi biber
2 dis sarmisak

1 tutam kirmizi toz biber
1 tutam kuru feslegen

1 tutam karabiber

2 corba kagsiJi sirke

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz

Kirmizi biberleri firin 1zgarasina yerlestirip kabuklari yer yer soyulana kadar pigirelim.

Pisen biberleri plastik kapag! olan bir saklama kabina veya bir posetin i¢ine koyup buharlagarak kabuklarinin
soyulmasini saglayalim.

Gikarip soydugumuz biberlerin iglerinide temizledikten sonra pargalara ayirip blendirin igine bosaltalim.
Diger taraftan sarmisaklarimizi soyup dévelim ve blendira atalim. Kirmizi toz biber, feslegen, karabiber ve
tuzuda ekleyip hepsini blendirda piriizstiz kivama gelinceye kadar karigtiralim.

Daha sonra yavas yaval sirke ve zeytinyaginida ekleyip tekrar karigtiralim ve kirmizi biber sosumuz hazir.
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