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KIRMIZI BIBERLI SEBZE GUVECI

3 adet kirmizi biber

1 adet patlican

1 adet kabak

2 adet orta boy sogan

4 adet domates

1 tutam kiyilmis taze feslegen
3 dig sarimsak

250 gr tereyagi

1 cay kasigi tuz

Atese dayanikli tencerede, kiip seklinde dogradiginiz soganlar sana ile orta hareketli bir ateste renkleri
degisene dek 3-5 dakika pisiriniz. Rendelenmis sarimsaklari ve kabugu ¢ikariimig, ¢ekirdekleri alinmig ve
rendelenmis domatesleri ekleyerek 15 dakika daha pisiriniz.

Bir tavada, orta hararetli ateste kirmizi biberleri az bir yag ile sote ediniz. Yagdin fazlasini stizerek atin ve
domatesli karigim ile birlikte garnittr buketini ekleyiniz.

Uzunlamasina kesilmis olan kabak ve patlicanlar ayri ayr 3-4 dakika kadar sote ediniz.Domatesli biberli
karigsima ekleyiniz ve tuz-karabiber ile lezzetlendiriniz. Kabin agzini folyo ile kapatiniz ve 6nceden 200 derece
isitilmig firinda 30 dakika pigiriniz.

Sogumaya biraktiginiz yemeginizi, kiylmis feslegen yapraklari ile servis edebilirisiniz.
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