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KIRMIZI BIBERLI PILAV

1 su bardag piring

2 su bardagi sicak su

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Sebze harci icin:

2 adet etli kirmizi biber

1 adet dolmalik biber

4 adet taze fasulye

1 su bardagi su

2 dis sarimsak

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!
1/2 demet dereotu

Bir tencerede tereyag@ini eritin, zeytinyagini ekleyin. Uzerine pirinci ilave edip 5 dakika kavurun. Tuzunu
ayarlayip sicak su ekleyin. Once normal isida 10 dakika, sonra kisik ateste 10 dakika pisirin. Bu arada sebzeleri
jllyen dograyin. Suyu kaynatip icine dogradiginiz sebzeleri katin ve 5-6 dakika pisirin. Ardindan ince dogranmis
sarmisagi ve zeytinyagdini ilave edip kavurun. Pigen pilavin icine sebzeleri katip karigtirin.
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