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KIRMIZI BIBERLI MUAMMARA

Malzemeler:

2 dilim bayat ekmek igi

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
1 kase cevizici

1 adet domates

1 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

1 corba kasigi nar eksisi

2-3 corba kasig sizma zeytinyagi
1 tath kasidi pul biber

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Kirmizi biberleri kdzleyin, maydanozlari kiyin, ekmek iclerini ufalayin. Domatesin kabugunu soyup, kiip kip
dograyin. Biberleri mutfak robotunda kiyin, ince dilimlediginiz sarimsagi ekleyin. TUm karisimin hepsini bir kapta
karistinin. Ceviz iclerini pargalayip, biberleri karisima ilave edin, tuz, nar eksisi, zeytinyadi ve pul biber ekleyip
ezerek karistirin, servis tabagina alip maydanoz yapraklariyla susleyin.
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