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KIRMIZI BIBERLI MAKARNA

2 yemek kasidi margarin

7 adet salgalik kirmizi biber

3 adet domates

2 adet havug

1 su bardag haglanmig bezelye

1 su bardagi rendelenmis kasarpeyniri
1 paket makarna

Makarnayi bir tutam tuz ve 1 gorba kasidi yag ilave edilmis kaynar suda haglayip stzin.

Salgalik kirmizibiberleri yikayip kurulayin. Enine ikiye kesip gekirdeklerini temizleyin. Izgarada her iki tarafini
kizartin. Biberleri soguk suda tutup (daha kolay soyulmasi i¢in) kabuklarini temizleyin.

Domatesleri ve havuglar yikayip kabuklarini soyun ve kiip kiip dograyin. Kalan margarin yagini bir tavada isitin.
Havuglar ve domatesleri ilave edip kavurun. Makarnay! domatesli sos, kasar peyniri ve haglanmig bezelye ile
6zenle karigtirin. Biberleri 1siya dayanikli derin bir kaseye tabanindan uglari sarkacak sekilde dizin. Makarnay!
ortasina bosaltin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip diiz
bir servis tabagdina ters gevirin.
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