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KIRMIZI BIBERLI KREP

4 yemek kasigi margarin

250 ml sut

1 su bardagi un

2 adet yumurta

Bir tutam seker

Bir tutam tuz

4 adet Kdzlenmis kirmizi biber
100 gr beyaz peynir

1 su barda@i dilimlenmis zeytin

Elenmis una tel ¢irpiciyla karistirarak sttll yavags yavas ekleyin. Yumurta, tuz ve sekeri koyun, priiz
kalmayincaya kadar cirpin.

Tavaya ¢ok az yag koyun. Karigimdan tavaya bir kepge dokiin Ustlinde i1slaklik kalmadi§i zaman ¢evirin.
Gerekirse tavaya yag ekleyerek krepleri pisirin.

Ortalama 4 adet krep ¢ikiyor. _

Kreplerin icine kézlenmis biberi serin peynir ve zeytin koyup rulo seklinde sarin. lkiser parmak kalinliginda
dilimleyin. dikey olarak servis yapiniz.
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