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KIRMIZI BIBERLI KARNABAHAR

500 gr. karnabahar

2 adet kirmizi biber

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet limonun suyu

1 cay kasig pul biber
Tuz

Karnabahar gi¢eklerine ayirip tuzlu suda haglayin. Kirmizi biberleri ayri bir kapta 7-8 dakika hasladiktan sonra
kabuklarini soyun. Blendir'a alip Gzerine zeytinyad, limon suyu, pul biber ve tuz ekleyip ¢irpin. Karnabaharlarin
Uzerine bu sosu gezdirerek servis yapin.
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Fotograf "mart" tarafindan génderildi. 07.12.2014
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