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KIRMIZI BIBERLI HINDI

1 tabak Banvit Hindi G6gUs Kusbasi

2 corba kasigi zeytinyagi

3 adet sodan (piyaz dogranmig)

2 gorba kagsidi pul kirmizibiber

300 ml pili¢ suyu

100 ml krema

2 adet taze soganin yesil kismi (ince kiyiimig)

Yagi isitin. Soganlari, karistirarak, hafif kahverengi oluncaya kadar yaklasik 10 dak. soteleyin.

Etleri ilave edin. Hizli ateste, karstirmaya devam ederek, yaklasik 5 dak. pisirin. Pul kirmizibiber ve pili¢ suyunu
ekleyip, hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin. Etler yumusayincaya kadar, yaklasik 20 dak.
pisirin.

Kremay! ekleyin. Bir kez karistirip, kaynama noktasina kadar isitin.

Taze sogan serperek servis yapin.
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