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KIRMIZI BİBERLİ HAYDARİ

2 Su Bardağı Süzme Yoğurt
4 adet Salçalık kırmızı Biber
1 Demet Roka
2 Çorba Kaşığı yağ
2 Diş Sarımsak
Tuz

Salçalık biberleri mangalda veya fırında közledikten sonra kabuklarını soyup ince kıyın. Çok ince kıydığınız roka
ve biberi, bir çorba kaşığı yağda hafif soteleyin. Dövdüğünüz sarımsağı yoğurda ilave edin. Tuzu ve sotelediğiniz
biber ve rokayı da yoğurda ekleyerek karıştırın.
Kalan bir çorba kaşığı yağını hazırladığınız karışımın üzerine dökerek servis yapın.
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