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KIRMIZI BIBERLI HAYDARI

2 Su Bardagi Siizme Yogurt
4 adet Salgalik kirmizi Biber
1 Demet Roka

2 Corba Kasigi yag

2 Dis Sarimsak

Tuz

Salgalik biberleri mangalda veya firinda kdzledikten sonra kabuklarini soyup ince kiyin. Gok ince kiydiginiz roka
ve biberi, bir corba kasigi yagda hafif soteleyin. Dévdigdiniz sarimsagi yogurda ilave edin. Tuzu ve sotelediginiz
biber ve rokayi da yogurda ekleyerek karistirin.

Kalan bir corba kasigi yagini hazirladiyiniz karigimin Gzerine dokerek servis yapin.
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