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KIRMIZI BIBERLI DOMATES GUVECI

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 iri sodan (ince dogranmisg)

1 dis sarimsak (dévulmus)

500 gr kirmizi salcalik biber (¢ekirdekleri ¢ikarilip uzunlamasina dilimlenmig)
500 gr domates (kabuklar soyulup dogranmis)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 defne yaprag

Tereyadi ve zeytinyadi blyUk bir tencerede orta ateste eritiniz. Yag kizinca sogan ve sarimsagi katip ara sira
karistirarak 5 - 6 dakika, soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Kirmizi biberleri ekleyerek tencerenin kapagdini kapadiktan sonra atesi iyice kisarak 15 dakika pisiriniz.
Domatesleri, tuzu, biberi ve defne yapragdini ekleyip tencerenin kapagi acik olarak 20 dakika daha pisiriniz.
Karisimin suyu fazlaysa atesi biraz yukseltip 5 dakika daha, karisim koyulasana kadar pisirmeye devam ediniz.
Tencereyi atesten indirerek defne yapragini ¢cikarip atiniz. Yemeginizi hemen yada sodutarak servis ediniz.

Not: Kirmizi biberli domates gliveci sicak yada soguk olarak, tek basina yada firin 1zgara etlerle birlikte servis
edilebilir.
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