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KIRMIZI BIBERLI DIP SOS

Emine Beder

3 adet dolmalik kirmizi biber
1 adet sogan

30 ml. zeytinyagi

20 ml. limon suyu

1 yesil sivri biber

tuz

karabiber

Kirmizi biberleri dérde bdlin ¢ekirdeklerini temizleyin, distarafi Gzere gelecek sekilde tepsiye dizin firinda
kdzleyin. Zarini soyarak iri dograyin. Sodani kiip dograyip zeytinyaginda 5 dakika gevirin, sonra kézlenmis
biberleri ekleyin. Biraz daha kavurup mikserde ¢ekerek plre yapin. Tuz, karabiber, limon suyunu katin. Yesil
biberin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kligik dograyin sosa ekleyin.
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