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KIRMIZI BIBERLI CINEKOP

8 adet ¢inekop

8 adet kirmizi biber

2 corba kagsiJi sirke

1 dis sarmisak

2 adet sivri biber

2 dal taze sogan

1 cay bardadi kasar peyniri, kekik, kimyon, tuz
2 yemek kasigi margarin

Ginekoplari ayiklayip, kafa ve kuyruklarini kesin. Kilgiklarini gikarin ve bir kenara alin. Kirmizi biberlerin
cekirdeklerini ¢ikarip bir tencereye alin. Uzerine sirke ve sarmisak ekleyin. Yumusayana kadar haglayip
slizdukten sonra kabuklarini soyun ve bir kenara alin. Baliklari izgara yapin ve biberlerin icine yerlegtirin. sana
margarini bir tavaya alip, kiyilmis sivri biber ve taze sogan katip, hafifce kavurun. Rendelenmis kasar peyniri,
kekik, kimyon ile tuzu ilave edip, sOyle bir ¢evirdikten sonra dolmalarin igine paylastirin. Buzdolabinda 1 saat
beklettikten sonra soguk olarak servis yapin.
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