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KIRMIZI BIBERLI ARPA SEHRIYE PILAVI

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Arpa Sehriye

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardagi Sicak Su

2 Adet Kirmizi Kapya Biberi

1 Kase Ispanak

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?li ekleyin ve arpa sehriyeleri altin rengi oluncaya kadar kavurun.
Ince seritler halinde kesilmig kirmizi biberleri ilave edip arpa sehriyeler ile kavurun.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?u 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste 20 dakika pisirin.

Ince ince dogranmis 1spanaklari ilave edip pilaviniz tahta bir kasik yardimiyla hafifge karigtirin.

10 dakika dinlendirip sicak servis edin.
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