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KIRMIZI BIBER TURSUSU

2 kg kirmizi biber

2 bas sarimsak

2 demet maydanoz

1 cay bardagi siviyag

1 bardak sirke

1 cay bardagi limon suyu
Yeterince tursu tuzu

Kirmizi biberleri bol suda yikayarak kurulayalim. Firin tepsisine dizelim. Firinda kabuklari soyulup, yumusayana
dek firnda tutalim. Biberleri boyuna iki esit par¢aya bdlup, ¢cekirdek yataklarini gikaralim. Biberleri iri iri keselim.
Sarmisaklarin kabuklarini soyalim. Ve ki¢ik kiigik dograyalim. Maydanozlari ince ince keselim. Hepsini
harmanlayarak kavanoza dolduralim. Ayri bir tabagda sirkeyi, limon suyunu ve tursu tuzunu karigtiralm. Tuz
eriyene kadar bir kagik yardimiyle karistiralim. Sivi yagi da ilave ederek kavanozun igine dékelim. Kavanozun
agzini kapatalim.

Not: Tursuyu kisa kadar saklayacaksaniz, buzdolabinda muhafaza edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.08.2021
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