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KIRMIZI BIBER TURSUSU

1 kg. kirmizi biber

1 su bardagi su

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardag sirke

2 corba kasi§i toz seker
1/2 demet maydanoz

3 bas sarimsak

1 adet aspirin

1 corba kasigi tuz

Biberlerin tohumlarini ayiklayin. Su, sivi yag, sirke, seker ve tuzu kaynatin. Biberleri kaynayan suya atip bir iki
tasim kaynatin ve stizlip sogumaya birakin. Maydanozlari irice kiyin, ezilmis aspirin ve bigakla gizilmis
sarimsakla karistirin. Biberler soguyunca kavanoza yerlestirip aralarina maydanozlu karigimi yerlestirin. Biberleri
hasladiginiz suyu da kavanoza dékup kapagdini kapatin. Serin ve log bir yerde 15 gin bekletin.
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