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KIRMIZI BIBER TURSUSU

1 kg kapya biber

6 dis sarimsak

3 cay barda@i icme suyu

1 cay bardagi GzOm sirkesi

1 yemek kasigi salamura tuzu
1 cay bardagdi sivi yag

Kapya biberleri iyice yikayin ve kesip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Biberleri lokmalik parcalar olacak sekilde kesin.
Derin bir tencerede su, sirke, dogranmig sarimsak, tuz ve sivi yagi koyun. Kaynayan suya biberleri atin. Biberleri
fazla hagslamadan cam kavanoza aktarin. Tenceredeki suyu biberlerin Uzerine dokin ve 6nce oda Isisinda,
ardindan buzdolabinda sodutun. Biber tursunuzu ayni giin servis yapabilirsiniz.
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