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KIRMIZI BIBER TURSUSU

2 kg kirmizi biber

1 su bardag: sirke

Yarim su bardagi siviyag

1 yemek kasidi kaya tuzu
5-6 dis sarimsak

4-5 dal maydanoz

2 adet 1 kiloluk cam kavanoz

Kirmizi biberleri glizelce yikayin.

Saplarini ¢ikarin.

Iclerindeki tohumlari ayiklayn.

Istediginiz blyUkllkte dograyin.

Bir tencereye yag, sirke ve tuzu koyup kaynamaya birakin.
Kaynayan sirkeli yagin i¢ine, bir miktar dogranmis kirmizi biberden atin.
Biberleri 2-3 dakika kaynatin.

Sonra kevgirle bir tepsiye alin.

Tdm biberleri bu sekilde pisirin.

Sogumasini bekleyin.

Biberleri genis bir tepsiye alin.

Uzerine sarimsaklari dograyin.

Maydanozlar da incecik kiyarak Gzerine serpin.

Biberler iyice soguduktan sonra, kavanozlara bastirarak koyun.
Uzerine de kalan sirkeli yag karigsimini dokdin.

Kavanozun agzini siki bir sekilde kapatin.

Bu sekilde buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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