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KIRMIZI BIBER TURSUSU

Hilmiye Barlas

Etli kirmizibiber 5 kg

Su 1/2 litre

Cicek Yagi 1/2 litre
Sirke 1/2 litre

Toz seker 1 Gay Bardagi
Tuz

Maydanoz 3-4 demet
Sarimsak 250 gr

Aspirin 5 adet

Kirmizibiberler yikandiktan sonra saplari ve tohumlari ¢ikarilir; igerisinde tohum taneleri kalmamasina 6zen
gOsterilir. Yikanir.

Uygun buyUklUkteki bir tencereye su, gicek yagl, sirke, toz seker, tuz konulup kaynatilir.

Kaynayan bu bilesimin igerisine biberler atilir. Bir iki dakika sonra rengi degismeye baglayinca kevgir ile suyu
sUzUllp bagka bir tepsiye alinir.

Biberlerin haslanma islemi bittikten sonra 3- 4 demet maydanoz iyice yikanip ince ince kiyilir. Sarimsaklar
havanda dévildikten sonra aspirinler ezilir hepsi birlikte iyice karigtirilir.

Haslanmis biberler soguyunca uygun blyudklUkteki bir cam kavanoza sira sira yerlestirilip aralarina maydanoz,
sarimsak, aspirin karigimi konur.

Tencerede kalan su, yag, sirke, tuz ve toz seker karisimi soguk olmak sartiyla kavanozdaki biberlerin tGzerine
doékaldr. 1 5 gin sonra tursu yemek icin hazirdir.
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