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KIRMIZI BIBER TURSUSU

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 kg kirmizi etli biber

1 tath kasidi seker

8 dig sarimsak

2 tath kasig tuz

1 cay bardag sirke

1,5 cay bardag@i zeytinyagi
2 demet dereotu

Biberleri atesin Ustlinde kizartin ve bol suya atin. Yanmis derilerini soyun ve ¢ekirdeklerini gikarin. Cam
kavanozlara biberleri doldurun Sarimsaklari soyup dograyin Ayri bir kaba dereotlarini, seker, tuz, dogranmis
sarimsaklari, sirke ve zeytinyagini koyup harmanlayin. Karigsimi kavanozlardaki biberlerin (zerine dokin ve
kavanozlarin kapaklarini kapatip 10 giin bekletin. Bekleme siresinden sonra dilediginiz zaman kavanozlardan
¢lkarip servis edin.
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