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KIRMIZI BIBER SOSU

16 tane salcalik kirmizi biber
2-3 dal taze feslegen

Yarim demet maydanoz

1 dis sarimsak

1 corba kagigi dévilmUs ceviz
1,5 ¢orba kagidi zeytinyagd!
1,5 ¢cay kasIg sirke

2 ¢corba kagsigr kaynamig su
Yarim ¢ay kasigi tuz

Kirmizi biberleri kdzleyip kabuklarini soyun. Maydanozu ayiklayip yikadiktan sonra kiyin. Sarimsagi soyup kiigik
kicUk kesip biberleri, tuz, feslegen, maydanoz, sarimsak ve cevizle birlikte blender'dan gegirerek ezin.
Zeytinyagl, sirke ve suyu ilave edip mayonez kivamini alincaya kadar karistirin. Gerekirse bir miktar daha
zeytinyagi ve sirke ilave edebilirsiniz. Oda sicakliginda bekletin, makarna, 1zgara tavuk veya karidesle birlikte
servis yapabilirsiniz.
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