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KIRMIZI BIBER SOSLU PIRZOLA

750 gram kuzu pirzola

2 corba kagsidi siviyag

5 adet kirmizi biber

4-5 adet ince kiyllmig taze sogan
1’er cay kasig kekik, toz kirmizibiber
2 dig sarmisak

4 corba kasIg! zeytinyag!

Yarim limonun suyu

1&apos;er tath kasigi domates salgasi ve kuru Uzim, tuz, karabiber
Marine igin:

2 corba kasiJi soya sosu

1 ¢orba kasigi limon suyu

Kuzu pirzolalar, hazirladiginiz limon suyu ve soya sosu karisiminda 1 saat bekleterek marine edin.

Daha sonra kizgin siviyagda etleri arkal 6nl0 pigirip servis tabagina alin.

Sos igin kirmizi biberleri kdzleyip kabuklarini soyup, taze sodan, kekik, toz kirmizibiber, sarmisak, 4 ¢orba kasigi
zeytinyadl, limon suyu, sal¢a, ince kiyllmis kuru Gzim, tuz ve karabiber ile birlikte blenderden gegirin.
Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirdikten sonra etin tGzerine gezdirip servis yapin.
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