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KIRMIZI BIBER SOSLU PATATES SALATASI

750 g taze patates (yikanip, kazinmig)

2 tath kirmizi biber

2 dis sarimsak (dévilmus)

1/2 tath kasigi biberiye (ufalanmig)

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam kirmizibiber

2 corba kasiJi sirke

2 ¢orba kagsigi natirel zeytinyad

2 bag roka ya da suteresi (saplari ayiklanip, yikandiktan sonra, stizdirilmus)

BuyUk bir tencereye patatesleri koyup, Ustlerini értecek kadar su doldurun. Tencereyi orta atese oturtup,
patatesleri keskin bir bicagin ucuyla kolayca delinebilecek kadar (yaklasik 25 dakika) pisirin. Tencereyi atesten
alip, ; patatesleri slizerek, sogumalari igin bir kenara birakin.

Once firninizin 1zgarasini yakin.

Tatl kirmizi biberleri firin 1izgarasinin 5 cm altina yerlestirip, her yandan derileri kabarana kadar ¢evirerek izgara
edin. Biberleri firndan alip, bir k&seye koyarak, k&senin Ustlinl plastik filmle 6értiin (k&senin icindeki buhar,
biberlerin derisinin iyice kabarmasini sadlayacaktir). Biberlerin kabaran derilerini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikarin.
Blendira biberler, sarimsak, biberiye, tuz ve kirmizibiberi koyup, pirizsiz sos kivami alincaya kadar karistirin.
Blendir calisirken énce sirkeyi, sonra zeytinyagini ekleyip, birkag saniye sonra blendiri durdurarak, sosu bir sos
kabina aktarin.

Soguyan patatesleri ortadan ikiye kesip, ince dilimleyin. Roka (ya da suteresi) yapraklarini genis bir salata
tabagina yerlestirip, Ustlerine patates dilimlerini koyun. Sosun birazini patateslerin Ustiine dékup, salatayi
yaninda sos kabiyla servis yapin.
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