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KIRMIZI BIBER SOSLU BROKOLI SALATASI

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
1 kase brokoli (haslanmis)

1 tutam taze feslegen

4 corba kasigi zetinyad

1 tutam tuz

1 cay kasigi karabiber

Arzuya gore limon ve sarimsak

Brokolilerin giceklerini ayinp kiicik parcalara boliyoruz. Yikayip, stizlyoruz. Diger tarafta tencereye su
koyuyoruz. Su kaynamaya basglayinca igine tuz ilave ediyoruz. Brokolileri tencereye aliyoruz. Brokolileri 3 dakika
kaynatiyoruz. Soguk suyun i¢ine alip stiziiyoruz. Diger tarafta kirmizi biberleri k6zlUyoruz. Kabuklarini soyup iri

iri dogruyoruz. Pargalayiciya alip Gzerine fesleden, zeytinyagi, limon suyu, tuz, karabiber istenirse sarimsak ilave
edip, plre haline gelene kadar karistiriyoruz. Brokolileri servis tabagdina alip, plremizi Gzerine déklyoruz. Servis
yapiyoruz.
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