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KIRMIZI BIBER SALATASI

20 Gr Sana Klasik

1 Cay Kasig karabiber

8 Adet kirmizi biber

1,5 Su Bardagi sert beyaz peynir ,rendelenmis
5 Dal taze sogan

0,5 Gay Bardadi maydonoz,kiyllimis

2 Yemek Kasidi zeytinyagi

Biberleri firin telinin Gzerinde altlarinda bir tepsi ile diri kalacak sekilde kdzleyin. Bu arada sodan hari¢ tiim
malzemeleri karigtirarak peynirli i¢ hazirlayin.peynirin diger malzemelerle kolay karismasi ve iyi bir kivam almasi
icin igine sana klasik yagimizi biraz eritip i¢ine katalim.Biberler biraz soguduktan sonra kabuklarini soyup,
cekirdeklerini temizleyin. Peynirli i¢ten bir tath kasigi kadar alip 3 parmaginizla sikistirarak biberlerin genis
kisimlarina yerlesgtirin. Yaprak sarmasi gibi sarin. Sogan dallarini kaynar suya atip yumusatin, ardindan soguk
sudan gecirin. Biberleri taze soganlarla baglayin. Uzerlerine 1 yemek kasigi zeytinyadi gezdirin.
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