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KIRMIZI BIBER SALATASI

MALZEMELER

5 adet etli kirmizi biber

1/2 demet dere otu

1/2 demet maydanoz

1 orta boy sogan

1/2 cay bardag@i sivi yag 4 dis sarimsak
1 adet limon

tuz

karabiber

YAPILIS TARIFI

Onceden i1sinan firinda biberleri kabuklar soyuluncaya kadar bekletiyoruz. Bu arada ince ince dogradigimiz
soganimizi cok az sivi yag ilave ederek yumusayana kadar kavuruyoruz, sogumaya birakiyoruz.

Biberlerimizin kabuklarini soyup ince ince dogradiktan sonra kavurdugumuz sogani derin bir kapta Uzerine
ekliyoruz. Diger tarafta bir kaseye sarimsaklarimizi dévdikten sonra Gzerine limon ve sivi yag ekleyip ¢irpiyoruz
Uzerine ince kiyilmig dereotu ve maydonozumuzu ekliyoruz iyice karistirdiktan sonra biber ve sodanl karigima
ilave edip Uzerine yeteri kadar tuzu karabiberi ve pulbiberi ekleyip karistiriyoruz. Kayik servis tabagina alip
servis yapabiliriz.
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