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KIRMIZI BIBER RECELI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

1 kg salcalik kirmizibiber

2 acl kirmizibiber

2 acl yesilbiber

1 litre su

1 kg seker

1 cubuk targin

Yz limon

1 cay bardagi sirke (istege bagli)

Biberleri yikayin, cekirdeklerini ¢ikarin, kézleyin ve kabuklarini soyun.

Ardindan robotta ki¢lk dograyin.

Bir tencereye su ve sekeri ekleyerek kaynatin (istege bagl olarak sirke ilave edebilirsiniz).

15 - 20 dakika sonra biberleri ekleyin, kaynayinca 1 ¢cubuk targin ilave ederek kaynatmaya devam edin.
20 dakika sonra yarim limonun suyunu ekleyin ve 5 dakika daha kaynattiktan sonra altini kapatin.
Sicakken kavanozlara doldurup kapaklarini sikica kapayin ve ters gevirip sogumaya birakin.
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