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KIRMIZI BIBER DOLMASI

6 adet kirmizi biber

1 adet orta boy sogan

1 su bardag piring

Yarim su bardagi dévilmis ceviz
2 gcorba kagsigi kugtiziimu

2 ¢orba kagsigi domates puresi

2 dig dévllmuUs sarimsak

5 gorba kasidi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Kirmizi biberlerin Gstlerini kapak seklinde kesip, cekirdeklerini gikarin. Sogani ince kiyip, bir kaba alin. Uzerine
zeytinyagi hari¢ kalan malzemeyi ilave edip, harmanlayin. Biberleri bu hargla doldurun ve firin pogetlerinin igine
koyup, Ustlerine zeytinyadi gezdirin. Posetlerin agzini kapatip, igne ile birkag delik agin. Onceden isitilimis 200
derece firnda 35-40 dakika pigirin.

Fotograf "potasyum"” tarafindan génderildi. 08.09.2014
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