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KIRMIZI BIBERLI CORBA

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile

2 Adet patates

1 Yemek Kasigi Kiyilmig Feslegen
1 Litre su

2 Yemek Kagi@i kiyilmig maydanoz
1 Adet kuru sogan

4 Adet kirmizi biber

1 Adet Domates

1 Yemek Kasigi domates salgasi

1 Dis sarimsak

Gorba tenceresine sana yagi alip kizdirin.Minik minik dogradidiniz kirmizi biberleri tencereye alip kizartin.
Sarimsak, sodan, domates ve patateslerin kabuklarini soyun. Kiip seklinde dograyip tencereye ilave edin.
Domates salgasini ekleyip birkac dakika kavurun. Bir litre su ve tuzu ekleyip karistirin. Tencerenin kapagini
kapatip patatesler yumusayana kadar pisirin. Maydanoz ve feslegeni ilave edip ¢orbayi bir tagim
kaynatin.Kaselere pay edip servis yapin.
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