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KIRMIZI BIBER CORBASI

6 adet kirmizi biber

1 adet sogan

2 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 adet domates

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema
7 su bardagi su

Kirmizi biberi irice dograyin. Sogan ve sarimsaklari da dograyin. Tencereye zeytinyagini koyup kirmizi biber,
sogan ve sarimsaklar ¢ dakika kavurun. Uzerine rendelenmis domatesleri ve suyunu ekleyin. Kirmizi biberler
iyice yumusayincaya kadar pisirin. Biberler yumusayinca ¢orbayi blender'dan gegcirin ve bir tagsim daha kaynatin.
Servis tabaklarina bosaltinca da Gzerine ¢ig krema gezdirip servis yapin.
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