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KIRMIZI BIBER CORBASI

Tereyadi 1 yk.

Un 1,5 yk.

Kapya biberi 3 k6zlenmig
Su 2,5 sb.

Sit 1,5 sb.

Tuz 1,5 tk.

Karabiber 1 ¢ck.

Bir tencere icerisine tereyagdini koyup tamamen eritin ve Uizerine unu ekleyip kavurun.

Kavurma igleminden sonra ki¢ik pargalar halinde dogradiginiz kdzlenmis kirmizi biberleri ekleyin ve 1-2 dakika
kadar kavurun.

Daha sonra tzerine suyu ekleyin. 15 dakika kaynadiktan sonra biberler tamamen ezilene kadar blenderdan
gecirin ve sut ekleyin.

Tuz ve karabiber ile lezzetlendirdikten sonra 1-2 dakika daha kadar kaynatin ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:176026 « adi:Kirmizi Biber Corbasi * génderen:Giil « indirme tarihi:06.04.2025 - 06:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirmizi-biber-corbasi-vt122365
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kirmizi-biber-corbasi-176026.jpg
http://www.tcpdf.org

