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KIRMIZI BIBER BOHCASI

Nazmiye Demirtag

10 adet kirmizi biber

500 gram tam yagl sert beyaz peynir
1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
Karabiber

Elma sirkesi

Zeytinyag!

10 sap taze sogan

Maydanoz

Kirmizi biberlerimizi yikayip iyice kurulayarak sicak firinda kabuklar kabarana kadar pisirelim. Kabuklarinin
siyahlagsmamasina 6zen gosterelim. Kabuklari kabaran biberlerimizi firndan gikaralim ve kabuklarini soyalim.
Igini temizleyip peynirimizi bir kaba alalim. Cekilmis ceviz, maydanoz ve karabiber ile karistiralim. Taze
soganlarimizin yesil kisimlarini kaynar suda 3- 4 dakika kadar haglayalim. Kevgir yardimi ile tencereden alip
soguk suya tutalim. Bir kasenin dibine 2 tane taze sogani, arti seklinde koyalim (zerine 1 tane kirmizi biber
koyalim. 2 kasik peynirli karisimimizi da ekleyelim. Kasenin kenarlarindan sarkan kirmizi biberimizi boh¢a gibi
kapatalim ve taze soganlarimiz ile baglayalim. Diz bir servis tabagina ters ¢evirerek alalim. Bitln kirmizi
biberlerimizi bu sekilde hazirlayalim. Uzerine zeytinyagdi ve elma sirkesi gezdirelim.
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