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KIRMIZI BEYAZ KUP

Emine Beder

2 su bardag visne suyu

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 su bardagi tozseker

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

10-15 adet visne

2 su bardagi visne suyunu, 2 ¢orba kasigi misir nisastasini ve yarim su bardagi tozsekeri bir tencereye alip, kisik
ateste ve slrekli karigtirarak Uzeri gdz géz olana dek pisirelim.

Ayri bir tencerenin iginde 2 su bardag sitd, 2 ¢orba kasidi unu, kalan yarim su bardagi tozsekeri ve 1 adet
yumurtanin sarisini ¢irpma teli ile agir adir unlar topaklanmadan ¢irpalim. Kisik ateste ve strekli karigtirarak
Uzeri g6z g6z olana dek pisirelim.

Hazirladigimiz kremayi atesten alip, Gzerine vanilyayi ekleyelim, mikserle 1-2 dakika ¢irpalim. Vigne peltesini de
mikserle 1-2 dakika ¢irpalim.

Arzuya gore pelteye ¢ekirdekleri alinmig vigneleri ekleyelim.

Kuplara vigne peltesinin yarisini dokelim.

Uzerine beyaz kremay! paylastiralim. Onun (zerine tekrar vigne peltesini paylastiralim. Buzdolabinda birkag
saat bekletip, arzuya gore sisleyerek servis yapalim.
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