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KIRMIZI BASLIKLI KIZ

1 poset Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

10 yemek kasigi su

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

2 tath kasigi targin

Krema:

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Puding

2.5 su bardag su

1 adet orta boy elma (kG¢Uk kipler halinde dogranmig)
1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
1.5 su bardagi soguk st

Sislemek icin:

2 adet orta boy elma

1 limonun suyu

1 poset Dr. Oetker Tart Jolesi

2 yemek kasigi toz seker

2.5 cay bardagi su

1 cay kasigi tarcin

Pandispanya: Pandispanya unu yumurta, su, kakao ve tarcinla 7-8 dakika ¢irpin. 26 cm ¢apindaki yaglanmis
kaliba dékin ve pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 160°C (6nceden isitilmig)

Turbo firin: 160°C(6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 30-40 dakika

Sogutup enlemesine keserek g esit parcaya ayirin.

Krema: Vanilinli pudingi su ile karistirarak pisirin. 1-2 dakika kaynatip kip elmalari ilave edin. 1 dakika daha
kaynatin ve ocaktan alin. Arada karistirarak sogutun ve buzdolabinda yarim saat bekletin. Pasta kremasini 1,5
su bardag st ile 2-3 dakika ¢irpin. Pudingi ilave edin ve 12 dakika daha ¢irpin.

Pastanin alt patina bir miktar krema strin. Uzerine ikinci pati kapatip tekrar krema surtin ve son pati kapatin.
Pastanin tamamini kalan kremayla kaplayin. _

Elmalan yikayip dérde bélin ve gekirdeklerini gikartin. Ince dilimler halinde kesip limonlayin ve pastanin Gizerine
dizin. Tart j6lesini seker ve su ile ambalajdaki tarifine gore hazirlayin. 1-2 dakika sogutup elmalarin tizerine
srin. Uzerine targin serpin ve buzdolabinda 2-3 saat dinlendirin.
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